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FROKOST

RESTAURANT DOKKEN • BALLEN • SAMSØ

DRIKKEVARER
Fadøl
Tuborg Lille (0,25 l) 47,-  
 Stor (0,40 l) 72,- 
Tuborg Classic Lille (0,25 l) 49,- 
 Stor (0,40 l) 74,- 
Grimbergen Double Ambrée
Blanc 1664 Lille (0,33 l) 67,-  
 Stor (0,50 l) 90,- 

Specialøl
Tuborg, Carlsberg, Guld Tuborg, 
Nordic, Gl. Carlsberg Porter  fra 40,-
Dokkens egen øl -
Lone af Ballen (0,33 l)  60,-
Brexit, IPA,  (0,33 l) 60,-
Half & Half  (0,40 l) 75,-
Samsø Bryghus, diverse (0,50 l) 90,-

Vand
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, 
Carlsberg Sport, Fanta, 
Schweppes Lemon, 
rød- eller danskvand Lille (0,25 l)  39,-
 Stor (0,40 l)  59,- 

Carlsberg Kildevæld   25,-
Isvand - pr. person   30,-
Danskvand - kande   75,-

Tuxen Brewing  (100% Øko) 
Elderflower Dream  Lille (0,25 l)  39,-  
 Stor (0,40 l)  59,- 

Samsø Æblemost Lille (0,25 l) 39,-
 Stor (0,40 l) 59,-

Rabarberbrus (Øko) Lille (0,25 l)  39,-
 Stor (0,40 l)  59,-

Iste  (0,33 l) 49,-
Fersken eller kirsebær

Kære gæst. Ved travlhed kan det ikke forventes at regningen kan deles.

Kaffekort
Cappuccino  45,-
Café Latte  45,-
Americano  39,-
Espresso  32,-/39,-
Filterkaffe  32,-
Iskaffe med karamel 55,- 
Te  39,-

Hygge på glas
APEROL SPRITZ 
Aperol, Blanc de Blancs, danskvand  85,-

BOBLER
Blanc de Blancs   59,- 

HUGO
Blanc de Blancs, hyldeblomst, 
mynte, lime  95,-

NEGRONI
Campari, Tanqueray Ten Gin, 
Vermouth Rosso   105,

Gin & Tonic 
GORDONS GIN  
Schweppes Tonic    70,- 

SAMS ISLAND “Myregin” 
Fever-Tree Mediterranean Tonic   125,-

HENDRICK’s GIN  
Fever-Tree Indian Tonic   95,-

MALFY CON ARANCIA 
Fever-Tree Lemon Tonic   95,-

Hvidvin  Glas/flaske
Chardonnay, Californien  89,-/ 329,-
Riesling, Alsace  109,-/419,-
Chenin Blanc, Vouvray, Frankrig  99,-/ 339,- 

Rosévin
Pico Rosé, Spanien  89,-/ 329,- 

Rødvin
Protocolo Tempranillo, Spanien  89,-/ 329,-
Valpolicella Ripasso, Italien  109,-/ 399,-
Pinot Noir, Bourgogne, Frankrig  119,-/ 459,-



Børnemenu
(Under 12 år)

Fiskefilet  125,-
Fiskefilet med pommes frites, ketchup og remoulade
Fischfilet aus der Pfanne mit Pommes, Ketchup und Remoulade

Frikadeller 125,-
3 stk. lune frikadeller med pommes frites, ketchup og remoulade
3 Stck. lauwarme Frikadellen mit Pommes, Ketchup und Remoulade

Desserter
Pandekager 105,-
Hjemmelavede pandekager med vanille is,  nøddecrumble og chokoladesauce.  
Prøv en iskold solbærrom fra Oskar Davidsen til pandekagerne!
Hausgemachte Pfannkuchen mit Vanille Eis, frischem Obst, Haselnüssen und Schokoladen-Soße

Gammeldags æblekage 85,-
Hjemmelavet gammeldags æblekage med nøddecrumble og flødeskum
Hausgemachter Apfeldessert von gestern mit Nuss-Crumble und Schlagsahne

Citronfromage 85,-
Hjemmelavet citronfromage med flødeskum
Hausgemachter Citronenmousse mit Schlagsahne

Vanille is  65,-
3 kugler vanille is med flødeskum og chokoladesauce
3 Eiskugeln mit Waffeln, Schlagsahne und Schokoladen-Soße

Husk snapsen   
Valnøddesnaps fra Samsø

Snaps lavet på valnødder fra Torup

Alborg taffel akvavit
Den klassiske kommenakvavit,  

 krystalklar og karakterfuld

Aalborg porse
Ostens bedste ven, mørk og gylden

Linie aquavit
Snapsen til alle aquavitnydere

O P Anderson 
Den klasssiske svenske aquavit

3 cl. fra kr. 40,-

Stjerneskud  215,-
Stjerneskud med 2 fiskefileter, røget laks, rejer, asparges og rød dressing,  
serveres på ristet brød
”Sternschnuppe” mit 2 pfannengebratenen Fischfilets, Raucherlachs, Garnelen, Spargeln und rotem Dressing, serviert auf Toast

Fiskefilet  155,-
2 stk. fiskefileter med citron, remoulade, rugbrød og smør 
Med pommes frites + 25,-
Zwei Fischfilets aus der Pfanne hierzu Brot und Butter. Mit pommes +25,-

Pariserbøf  195,- 
Pariserbøf af 200 g. hakket oksekød med kapers, rødbeder, peberrod, pickles, løg og rå æggeblomme
Pariser Steak  von Rinderhack (200 g.) mit Kapern, roten Beten, Meerrettich, Pickles, Zweibeln und Eidotter

Burger  195,-
200 g. hakket oksekød, ost, bacon, grøn salat og tomat/løg chutney i briochebolle,  
hertil pommes frites med mayo
200 g. Hackfleisch, Tomaten, Zweibeln, Salat, Tomaten/Zweibeln-Chutney, Käse und Speck in Brioche Brötchen.  
Pommes frites mit Mayo 

Smørrebrød 115,-
Smørrebrød med hjemmelavet hønsekødssalat med bacon, asparges og urter. 
Serveret på groft rugbrød
Offene Sandwich mit Hunchensalat, Speck, Spargeln und Krâuter. Auf Roggenbrot serviert

Kære gæst. 
Ved travlhed kan det ikke forventes at der kan ændres i retterne.

Sandwich  135,-
Fransk landbaguette med kylling og bacon, frisk grønt og karrymayo
Französisch landbaguette mit Huhn und Speck, frischem Gemüse und Curry-Mayonnaise


