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Gin & Tonic

GORDON'S GIN
Schweppes Tonic 70,-

SAMS ISLAND “myregin”
Fever-Tree Mediterranean
Tonic 125,-

HENDRICK's GIN
Fever-Tree Indian Tonic 95,-

MALFY CON ARANCIA
Fever-Tree Mediterranean
Tonic 95,-
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/Nyd et glas bobler

ﬁller en appetltvaekker
du Iaeser avisen!

Aperitif

APEROL SPRITZ
Aperol, Blanc de Blancs,
danskvand 85,-

BOBLER
Blanc de Blancs 59,-

HUGO
Blanc de Blancs, hylde- %
blomst, mynte, lime 95,- -

NEGRONI -
Campari, Tanqueray Ten Gin
og Vermouth Rosso 105,- 5]

Fra skibsbyggeri til familierestaurant

Fiskekutteren der fylder godt
op i midten af restauranten,
er ikke bare blikfang ligesom
restaurantens navn “Dok-
ken” ikke er nogen tilfeldig-
hed.

Lenge for bygningen i 1974
blev renoveret og indrette som
vaertshus og restaurant har den
nemlig tjent som skibsbyggeri.

Morten Jorgen Oster grund-
lagde det lille badvarft kort

for forrige arhundredeskifte og
sonnen Christian ster efter-
fulgte sin far pa ”Osters skibs-
byggeri og ophaler bedding”.

Sidst 1 40’erne overtog sven-
den Godtfred Hansen det lille
familievaerft. Igennem 30 ar le-
verede han sedygtige kuttere til
fiskere overalt i Danmark.

I 1974 kom sidste kutter pa
bedding i den gamle byggehal.
Da viceinspektor N. C. Fokdal
fra Tranebjerg, og smedemester

Jorgen Ostergird fra Pillemark,
besluttede sig for at indrette
vartshus og spisested i skibs-
byggeriet, lod de kutteren be-
vare som restaurationens midt-
punkt og varemarke.

Siden har savel samsinger som
turister nydt godt af kokkenets
leekkerier og stedets atmosfare.

12002 overtog Karsten Kort-
sen og Valdemar Grydgaard
(begge fra Aarhus) driften af
Restaurant Dokken som for-
pagtere.

De valgte 1 2005 at kebe re-
stauranten som stadigt korer
efter det traditionelle danske
kokken med friske fisk og more
boffer.

Squ

Dokkens menukort
”Dokken Posten”
udkommer i samme format
som den originale Samso
Posten. Trykt pa miljovenligt
baredygtigt papir.

Take Away

Stjerneskud

Stegt flaesk med
persillesovs

Burger
150,-
Wienerschnitzel
200,-

Beuf Béarnaise

275,-




Vi benytter os
naturligvis af Samsgs
fine udbud af ravarer.
Bl.a. far vi i seesonen,

fra medio maj,
nyopgravede kartofler
og friskplukket salat
fra Langemarksgard.

Vores friske fisk er
leveret af Ballens
egen “Fisker
Mogens”.

Lever vi ikke op til
dine forventninger
- sa rab op!

Vi bestreeber os pa at lgse
problemerne og gi’ jer en
god aften - i morgen
er det for sent.

Forretter

Rejecocktail 115,-
Klassisk rejecocktail med salat, asparges, dressing. Bred og smar
Laksemousse 115,-
Mousse af varmraget laks, balsamico, croutons, urter. Brad og smer
Kartoffelsuppe 85,-
Cremet kartoffelsuppe med bacon og friske urter. Brad og smer
Hovedretter

Stjerneskud 215,-
Stjerneskud, med 2 fiskefileter, reget laks, med rejer,
asparges og rad dressing, serveres pa ristet bred
Burger 195,-
200 g. hakket okseked, ost, bacon, gren salat og tomat/leg chutney
i briochebolle, hertil pommes frites med mayo
Stegt flaesk med persillesovs 185,-
Hertil hvide kartofler og redbeder
Wienerschnitzel 255,-
Wienerschnitzel med pommes sauté, aerter og smersauce

Beuf Béarnaise 365,-

225 g. oksemerbrad. Serveres med hjemmelavet sauce béarnaise,
grent og pommes frites




Desserter

Pandekager 105, -

Hjemmelavede pandekager med vanille is, neddecrumble og chokoladesauce.
Prov en iskold solbaerrom fra Oskar Davidsen til pandekagerne!

Gammeldags eblekage 85,-

Hjemmelavet gammeldags aeblekage med neddecrumble og fledeskum

Citronfromage 85,-

Hjemmelavet citronfromage med flodeskum

Vanille is 65, -

3 kugler vanille is med fladeskum og chokoladesauce

Keere gaest. Ved travlhed kan det ikke forventes at der kan sendres i retterne.

Barnemenu
(Under 12 ar)

Fiskefilet 125,-

Fiskefilet med pommes frites, ketchup og remoulade

Frikadeller 125,-

3 stk. lune frikadeller med pommes frites, ketchup og remoulade

Kaffekort

Cappuccino 45, - Irish coffee 75,-/85, -
Café Latte 45, - Mexicansk kaffe 85,-
Americano 39,- Espresso Martini 95,-
Espresso 32,-/39,- Kaffe Baileys 75,-
Filterkaffe 32,-
Te 39,-

Champagne
Moét & Chandon, brut

689,-

Sa bliver der
rad til flere
champagnedage!

Drikkevarer

Fadal

Tuborg
Lille (0,25 1)
Stor (0,40 1)

Tuborg Classic
Lille (0,25 1)
Stor (0,40 1)

Blanc 1664,
Grimbergen Double A

Lille (0,33 1) 67,-
Stor (0,50 1) 90,-
Specialgl

Dokkens egen ol -
Lone af Ballen (0,33 ) 60,-
Brexit, IPA, (0,33 ) 60,-

Half & Half (0,40 ) 75,-
Samse Bryghus, div (0,50 I) 90,-

Flaskegl

Tuborg, Carlsberg, fra 40,-
Guld Tuborg, Nordic,
Gl. Carlsberg Porter

G

Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Carlsberg Sport, Fanta,
Schweppes Lemon,

red- eller danskvand

Lille (0,25 1) 39,-
Stor (0,40 1) 59,-
Carlsberg Kildevaeld 25,-
Isvand - pr. person 30,-

Danskvand - kande (0,75 1) 75,-

Tuxen Brewing (100% Qko) -
Elderflower Dream

Lille (0,25 ) 39,-
Stor (0,40 1) 59,-
Samso A£blemost

Lille (0,25 1) 39,-
Stor (0,40 1) 59,-
Rabarberbrus (ko)

Lille (0,25 1) 39,-
Stor (0,40 1) 59,-
Iste (0,33 ) 49,-

Fersken eller kirsebzer



Champagne/Mousserende

Champagne Bernard Remy, Carte Blanche NV, brut 1/1 1. 589,-
Champagne Pierre Péters, Blanc de Blancs, Grand Cru, brut 1/1 1l. 789,-
Champagne Pol Roger Reserve, brut 1/1 1l. 819, -
Champagne Pol Roger Vintage 2016, brut 1/1 1l. 1089,-
Champagne Pol Roger Rosé Vintage 2018, brut 1/1 1. 1189,-
Champagne Moét & Chandon, brut 1/1 1l. 689,-
Champagne Dom Perignon, Vintage 2013, brut 1/1 1. 2299,-
Touraine Arnaud Laurent, Crémant de Loire, brut 1/1 1l. 299,-
Hvidvine
Pinot Blanc, Trimbach, Alsace 2021 1/1 fl. 339,-
Riesling Trimbach, Alsace 2019 1/1 Al 419,-
Pinot Gris Reserve, Trimbach, Alsace 2018 1/1 1. 449,-
Chenin Blanc, Vouvray, Guy Saget, Pouilly-Sur-Loire 2021 171 1l. 339,-
Chablis, Pascal Bouchard, Bourgogne 2021 1/1 fl. 499 -
Puligny Montrachet, Vincent Girardin, Bourgogne, 2021 1/1 fl. 1089,-
Grtiner Veltliner, Federspiel, Rotes Tor, Hirtzberger, Wachau, @strig 2021 1/1 1. 499 -
Sauvignon Blanc, Astrolabe, Marlborough, New Zealand 2021 1/1 fl. 489, -
Sancerre Blanc, Ch. de Crezancy, Loire 2022 1/1 fl. 489,-
Chardonnay Keystone, Californien, 2021 1/1 1. 329,-
Rosévine

Pico Rosé de Aneto, Somontano, Spanien 2022 1/1 ﬂ_ 329,-
Miraval Rosé, Cotes de Provence 2021 - Jko. 1/1 1. 459 -
Radvine™
Beaujolais Villages, Jean Loron 2020 v 1/1 1l. 339,-
Céte du Rhéne, Famille Perrin, Reserve, 2021 . | 1/1 1. 399,-
Gevrey Chambertin, Aux Echezeaux, Bryczek 2021 1/1 fl. 869w
Pinot Noir, Bourgogne, Beaumont 2022 | 1/1 fl. 459,-
Spéatburgunder Spétlese, “Kalkmergel”, Pfalz, Knipser 2018 1/1 1l 479,-
Zinfandel, Sebastiani, Sonoma Valley, Californien 2021 1/1 fl. 389,-
Hacienda Monasterio, Crianza, Ribera del Duero 2021 - Jko. 1/1 1. 849,-
Flor de Pingus, Peter Sisseck, Ribera del Duero 2021 1/11l. 1589,-
Castillo de San Vicente, Rioja 2014 1/1 fl. 849 -
Protocolo Tempranillo, Tinto Dominio Eguren Castilla 2020 1/1 fl. 329,-
Valpolicella Ripasso Superiore, Ca’Vendri 2Q19 - 1/1 1l 399,-
° [e) -
Vine pa glas

Bobler Sparg tjeneren efter kaelderkort

Blanc de Blancs 59,-

Hvid Restauranten anbefaler

Chardonnay, Californien 89, Riesling Trimbach, Alsace 2019

Rieslirivg, Alsace . 109,- 1/1 fl. 419,-

Chenin Blanc, Vouvray, Frankrig 29, Valpolicella Ripasso Superiore, Ca’Vendri 2019

Rosé 1/1 1l. 399,-

Pico Rosé, Spanien 89,-

Rod Dessertvine

Protocolo Tempranillo, Spanien 89,- Solbaerrom Oskar Davidsen 1 glas 45,-

Valpolicella Ripasso, Italien 109,- Fonseca 10 ars tawny, Port 1 glas 65,-

Pinot Noir, Bourgogne, Frankrig 119,-
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| Keere gaest. Ved travlhed kan det ikke forventes at regningen kan deles. |

Ved betaling med kreditkort tilleegges de til enhver tid gaeldende gebyrer.
When paying with credit card, we will forward the charges collected by your credit card company.
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